
 

 

Responsabile Ristorazione PalaCinema Locarno SA (m/f/d) 
 
100%  
Tempo indeterminato 
Locarno 
Disponibilità a partire da maggio/giugno 2026 
Avvio a settembre 2026 
 
PalaCinema Locarno è l’hub di cultura audiovisiva in Ticino: al suo interno 
operano istituzioni di spicco in aree culturali e di formazione. L’edificio 
comprende un’area gastro e tre sale cinema. 
 
Cerchiamo una persona gerente proattiva con spirito innovativo e affine a 
sinergie culturali per guidare la ristorazione di PalaCinema, nel cuore della 
cultura audiovisiva nel centro di Locarno. 
 
Il profilo ideale è in grado di tradurre la missione culturale di PalaCinema 
Locarno in un concetto di accoglienza attento ai dettagli, all’equilibrio tra 
spazi interni ed esterni, alla sostenibilità e alle sinergie con le sale cinema. 
 
Aperto tutto l’anno, con 60 – 70 posti interni e fino a 140 all’esterno in piazza 
Remo Rossi, lo spazio principale del bistrot è un ambiente dinamico, caloroso 
e contemporaneo - luogo d’incontro di diversi pubblici, composti da clientela 
locale, nazionale e internazionale. 
 
Ruolo 

- Guida del team; supervisione del servizio e della qualità dell’offerta 
- Direzione operativa quotidiana (apertura/chiusura; qualità; cassa) 
- Assemblamento e gestione del team: turni; formazione e motivazione 
- Sviluppo e supervisione offerta stagionale, locale, innovativa, nuovi 

formati 
- Relazioni con i fornitori preferibilmente locali; negoziazione e gestione 

scorte e qualità 
- Amministrazione con reportistica alla Direzione Generale (ricavi; analisi 

dei costi; margine) 

 

Locarno 
18.04.2026 
 
 
PalaCinema Locarno SA 
jobs@palacinemalocarno.ch 
 
 
  



 

 

- Coordinamento eventi speciali (comprende il periodo del Locarno Film 
Festival) 

- Sinergie operative con le attività cinema (incluso chiosco) 
- Orientamento attivo e partecipativo alla missione di PalaCinema 

Locarno e alle collaborazioni interne 
- Supervisione percorso classificazione Swisstainable 

 
Requisiti 

- Diploma cantonale esercente (art. 11 LEAR) – requisito indispensabile 
- Almeno 3 (tre) anni di esperienza in ruolo di responsabilità nella 

ristorazione o nell’hôtellerie 
- Capacità di analizzare il conto economico e gestire efficacemente i 

costi del personale e delle materie prime (food & beverage) 
- Italiano livello madrelingua o fluente; tedesco e inglese costituiscono 

un plus utile e un vantaggio concreto 
- Conoscenza del territorio ticinese e dei suoi diversi pubblici  
- Sensibilità per le dinamiche di accoglienza in contesto culturale, locale 

e sostenibile; spirito innovativo 
- Disponibilità a partire da maggio/giugno 2026 per avvio previsto in 

settembre 2026 
- Familiarità con ristorazione culturale e i suoi diversi formati 

 
Offriamo 

- Contratto a tempo indeterminato al 100%, retribuzione in linea con il 
contratto collettivo nazionale del settore e commisurata all’esperienza 

- Gestione operativa in un contesto culturale di rilievo in linea con gli 
obiettivi dell’istituzione 

- Struttura finanziaria sana, nessun canone di affitto 
- Team da costruire insieme, con libertà di contribuire alle scelte di 

assunzione 
- Formazione continua 

 
PalaCinema Locarno si impegna per una cultura di lavoro inclusiva, 
sostenendo la diversità del suo team, promuovendo pari opportunità e parità 
salariale.  
 
Candidatura 
 
Lettera di motivazione con CV, certificati e attestati da inviare entro il 10 
maggio 2026 a: 
 
jobs@palacinemalocarno.ch  
 
Oggetto 
«Candidatura Responsabile Ristorazione PalaCinema Locarno SA» 
 
Trattamento riservato. 
Le candidature incomplete non verranno prese in considerazione. 
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